


Hot cakes 310 gs3pza.

Fruta bidnica430gs

Variedad de frutas de temporada acompanadas de yogurt, granola y miel

de abeja.

Molletes 80 grs

Bolillo con frijoles y queso gratinado acompanado de salsa mexicana.

Huevos de la casa 350g,

A elegir: con chorizo, champinén, jamon, tocino, espinacas, divorciados,

rancheros, estrellados y a la mexicana.

Chilaquiles rojos o verdes 420 grs.

Omelette 290gr.

ingredientes a elegir: chorizo, champifones, jamoén, espinacas o a la
2 dient | h h |

mexicana, acompanado de frijoles fritos, bolillo o tortilla.

Jugos naturales 0 Té 22om.
Naranja $70.00 Verde, negro, manzanilla,
Verde $75.00 limén o yerbabuena.

Chocomilk 450 m!- $45.00

Vaso de leche 330™-¢30.00
Entera

Deslactosada

Light

DESAYUNOS

$19.00

$13500

$90.00

$75.00

$95.00

$110-00

$||0.00




ENTRADAS

Guacamole con chicharron de rib eye 325g~ $230.00
Rib eye, aguacate, tomate, cebolla morada, chile serrano y totopos.

Coliflor al horno ©80gr. $16000
Coliflor, ceniza de habanero, queso azul.

Flautas de mar 300g $220.00
Tortilla raspada, queso manchego, camarén, aderezo de chipotle.

Gaoneras de picana (3 pzas.) $230.00
Picana, tortilla de maiz, cilantro, cebolla y jalapeno.

Queso panela tricolor 300gs. $150-00
Queso panela, salsa verde y roja, tortilla frita.

Molotitos (3 pzas.) $160.00
Platano macho, frijoles negros, queso manchego, mole y ajonjoli tostado.

Queso fundido natural 250¢- $160-00
Queso mozzarella.

Queso fundido con chorizo 300gs $180.00
Queso mozzarella y chorizo.

Queso fundido con champirones 300 g $180.00
Queso mozzarella y champinones.

Quesadillas de flor de calabaza (3 pzas.) $110.00
Tortilla de maiz frita y flor de calabaza.

Ceviche clasico #35g~ $210.00
Ceviche de pescado.

ENTRADAS & SOPAS




Aguachile de camarén 40gs

$3|0.00

Camaron, chile habanero, chile serrano y aguacate.

Tacos Pachita 260 g $12Q00
Tortilla de maiz, pierna de cerdo y tocino marinado.

Enchiladas poblanas 3?g* (5 pzas.) $120.00
Tortilla de maiz, pollo, salsa de chile poblano y queso mozzarela.

Enchiladas colimotas 3% g* (5 pzas.) $150.00
Tortilla de maiz, carne molida, pasa, almendra, verdura y mole.

Sopa de tortilla 4%0g= $120.00 Minguichi 3¢~ §130.00

Tortilla frita, chicharrén de cerdo, Pollo, chile poblano, queso fresco, elote

panela, aguacate y chile pasilla. desgranado, hoja de epazote y costra de queso.

Frijol purépecha 3°0gs $120.00 Consomé 400gs. $110-00

Frijol ne%ro, chile pasilla, queso Consomé de pollo con verdrua, chile

cotija, albahaca y tortilla frita. verde, cebolla, cilantro y limén.

Ensalada César 300 g $120.00
Pechuga al grill, Iechuga romana, queso parmesano y crotones.

Ensalada abanico tricolor 39 g $15000
Queso panela, jitomate bola, aragula, cacahuate, ajonjoli y pan con mantequilla.

Ensalada mediterranea 300 g $150-00

Lechuga sangria e italiana, espinaca, queso de cabra, nuez garapiﬁada y arandanos secos.




PASTAS

Fetuccine Alfredo 30g- $140.00
Pasta fetuccine, ajo, queso parmesano y pan de ajo con mantequilla.

Fusilli al pesto 320g $140.00
Pasta fusilli, tomate deshidratado, perejil, queso parmesano y pan de ajo con mantequilla.

Fetuccine guacamaya g~ $150.00
Pasta fetuccine, frijol negro, epazote, chicharron prensado, queso cotija y chicharron seco.

Fusilli arrabiatta 380 g $140.00
Pasta fusilli, tomate cherry, aceitunas, vino blanco y pan de ajo con mantequilla.

Pasta poblana 290 g~ $140.00
Pasta fetuccine, salsa poblana y queso parmesano.

EXTRAS PARA ENSALADAS Y PASTAS

Pollo 100 grs. $50.00 Camaron 100 g $130.00

DEL MAR

Filete de pescado $160.00
Tilapia al ajillo, diabla, media diabla, empanizado, ajo o a la plancha.

Camarones $310.00
Al ajillo, diabla, media diabla, ajo o a la plancha.

COMIDAS & CENAS




ESPECIALES

Molcajete mar y tierra 570 g $420.00
Arrachera, camaroén, cebolla frita, nopal asado, chile toreado, salsa mexicana, frijoles y guacamole.

Filete mignon relleno 400 g $340.00
Filete de res, tocino, queso oaxaca, champinones, puré de papa y puré de camote.

Pechuga guacamaya A0 gres $160.00
Pechuga de pollo, espinaca, tomate deshidratado, betabel, camote y esparragos.

Cochinita pibil 550g- $450.00
Porkbelly, cabeza de lomo y adobo.

Salmon sorpresa 320 g $310-00
Salmoén con piel, flor de calabaza, queso crema, echalote, manzana verde y salsa de jamaica.

Camarones al coco 320g- $310.00
Camarén empanizado, salsa de chabacano y julianas de camote frito.

Huarache mar y tierra 640g- $240.00
Maiz, frijoles, arrachera, camarén gratinado, salsa verde, roja y ensalada.

Chile en nogada *°¢* (I pza. Solo en temporada) $35000

Mole poblano 3%0¢gs (2 pzas.)

3 i Y $200-00
Pollo, mole poblano, ajonjoli y arroz blanco.

GRILL

Vacio 3%0g- Picana 330g- Rib eye 350g

$550.00 $480.00 $460.00

Acomopanado de:

Papa al horno, ensalada clasica y elote amarillo asado.




SIN ALCOHOL

Limonada / naranjada Jarra de limonada / naranjada
natural o mineral 3™ 1400 mi.

$40.00 $160.00

Refresco 0m Botella de agua natural 5™
Botella o lata $45.00 $30-00

CERVEZA

Vaso chelado

Michelada 't

Cerveza corona extra / victoria 3%5m.
Cerveza corona extra botella 355 m.
Cerveza corona Iight lata 355 m.
Cerveza modelo especial botella 355

Cerveza negra modelo botella 355 ™

BEBIDAS

$15.00

$90.00

$45.00

$45.00

$45.00

$55.00

$55.00



CERVEZA ARTESANAL

Piedra lisa 35
$85.00

Colimita 335!
$8500

VINOS

VINO BALERQ 375 mi.
VINO ZINFANDEL 187 mi.

3V CASA MADERQ 750 m.

BOTELLAS

RON BACARDI BLANCO
TORRES 10

JOSE CUERVO TRADICIONAL
DON JULIO 70

DON JULIO REPOSADO
DON JULIO BLANCO

CENTENARIO REPOSADO

Paramo 455 m'
$85.00

Ticus 335 ml
$85.00

& COPAS

BOTELLA

$850.00

$1,100-00

$1,100-00

$2,800-00

$2,000-00

$1,750-00

$950.00

BOTELLA

$500.00

$150.00

$850.00

COPA 60 ml.

$85.00

$110-00

$110.00

$280.00

$200-00

$175.00

$95.00



ABSOLUT AZUL

BUCHANAN'S 12

ETIQUETA NEGRA

ETIQUETA ROJA

LICOR 43

BAILEYS

BOTELLA

$g5()<oo

$1,900-00

$2,100-00

$95()<00

$1,150.00

$900A00

COPA 60 ml.

$95.00

$|90A00

$210-00

$95.00

$115.00

$90.00



